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２０２４年３月２８日 

各 位 

株 式 会 社 天 満 屋 ス ト ア 

代表取締役社長  野口重明 

 

「里海米」ＰＲおよび試食会の開催について 

 

当社は、創業５５周年を記念してＪＡ全農おかやま、全農パールライス株式会社と岡山県産里

海米の消費拡大を目的とした「里海米のＰＲおよび試食会」を開催する運びとなりましたのでそ

の概要についてお知らせいたします。 

岡山県産米・里海米の消費拡大に努めるとともに、今後も食を通じて地域のみなさまの生活を

豊かにしてまいります。 

記 

 

１．ＰＲおよび試食会概要 

  開催日 ２０２４年４月１日（月）  

  場所および時間 天満屋ハピータウン岡南店（岡山市南区築港新町一丁目１８番５号） 

          ９：００～１７：００ 

          天満屋ハピータウン原尾島店（岡山市中区原尾島一丁目６番２０号） 

          １０：００～１８：００ 

主 催  株式会社天満屋ストア（共催：JA全農おかやま、全農パールライス㈱） 

内 容 里海米の試食販売（令和５年産岡山県産きぬむすめ（里海米）） 

       里海米の販売（無洗米真庭市産きぬむすめ５ｋｇ） 

      里海米ノベルティの配布（販売商品お買上げのお客様対象）      

  

 ２．「里海米」について 

   里海である瀬戸内海を守り、育てる活動の「瀬戸内かきがらアグ

リ」の一環で瀬戸内海産の蛎殻を土壌改良剤として田んぼにまき、

育てられた岡山のお米が「里海米」です。本来廃棄されるはずの蛎

殻は、良質なミネラルや栄養分が含まれているため、良質な土壌改

良材とすることでお米の美味しさ、品質につなげています。また、

瀬戸内海で獲れた蛎殻を使用することで、土中栄養分が再び海へ巡

るという循環型農法となっています。 

里海米は、食べることで誰でも気軽に社会や環境に配慮した「エ

シカル消費」に参加できる岡山県独自のユニークな取組として行わ

れています。 

    

 

 

                                          以 上      


